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Pomorskie Bussines Summit

2023

Szanowni Partnerzy,

mamy przyjemnosc¢ zaprosi¢ Paristwa na wyjgtkowe wydarzenie dedykowane
partnerom Pomorskie Prestige jakim jest konferencja Pomorskie Bussines Summit,
ktéra odbedzie sie 27 listopada 2023 w PROGRES EVENT & CONFERENCE,

ul. Stowackiego 17 w Gdarisku.

Do udziatu w konferenciji zaprosilismy polskich i zagranicznych ekspertéw z zakresu
turystyki, kulinariow i produktéw lokalnych. Gwiazda wydarzenia bedzie Karol Okrasa
- jeden z najbardziej utalentowanych szefow kuchni swojego pokolenia. Wyktady
zagranicznych prelegentdw bedg ttumaczone na jezyk polski.

Osoby zainteresowane uczestnictwem w szkoleniu proszone sg o uzupetnienie
Formularza Zgtoszeniowego do dnia 20.11.2023 .

Do udziatu w konferencji zapraszamy partnerow Pomorskie Prestige, cztonkéw
projektu BASCIL oraz stowarzyszern lokalnych. Kazdy z Partneréw moze zgtosi¢
jednego przedstawiciela.

Wydarzenie jest realizowane w ramach projektu Bascil - Innovative Solutions for the
Rural Food Production Sector to Diversify into Sustainable Culinary Tourism Services
wspodtfinansowanym z Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego (EFRR)

w ramach programu Interreg Region Morza Battyckiego 2021-2027.
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Program spotkania

08:45 - 09:00
09:00 - 09:45
9:45 - 10:30
10:30 - 11:00
1:00 - 12:00
12:00 - 13:00
13:00 - 13:45
13:45 - 14:15
14:15 - 15:00
15:00 - 15:45
15:45 - 16:15

rejestracja

wyktad 1 Karol Okrasa

wyktad 2  Magdalena Tomaszewska-Bolatek

przerwa kawowa

wyktad 3, Dziki Szef Kuchni” Erik Brannstrom

lunch

wyktad 1 Niclas Fjellstrom

wyktad 2 ,Dziki Szef Kuchni” Erik Brannstrom
wyktad 3  Hubert Gonera
przerwa kawowa

wyktad 4  Kristi Terep ,Meemeistrid® (honey and honey products)

Dlaczego mniej znaczy lepiej.
Promocja przez pryzmat jakosci a nie ilosci.

Turystyka dostosowana do skandynawskich potrzeb
(w tym kulinarna).

Inspiracja i dzielenie sie doswiadczeniami Erika. Dowiedz sig, czego
wymaga skandynawski klient i jak sie zachowuje. Dowiedz sie
i zainspiruj sie doswiadczeniami z branzy wrazen.

Europejskie dziedzictwo kulinarne. Mozliwosci dla lokalnych
producentéw zywnosci w branzy turystyczne;.

Doswiadczenia najlepszych lokalnych producentéw ze Skandynawii.
Trendy kulinarne w 2023 i 2024 roku.
Prezentacje lokalnych producentdw z projektu Bascil.

Dobre praktyki producentow lokalnych.
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® platter

Karol Okrasa

Jeden z najbardziej utalentowanych szeféw kuchni swojego
pokolenia. Zawodowe szlify zdobywat w hotelu Le Meridien
Bristol, gdzie zostat pierwszym polskim szefem kuchni. We
wrzesniu 2010 otworzyt autorskg restauracije ,,Platter by Karol
Okrasa” w hotelu Intercontinental w Warszawie, ktéra doskonale
wpisata sie na mape kulinarnych miejsc w stolicy, jako ta, ktdra
w rankingu Poland 100 Best Restaurant Awards 2019 zajeta
zaszczytne pierwsze miejsce.

Styl jego gotowania swietnie znajg telewidzowie. Juz od lat Karol
Okrasa prowadzi popularne programy tj. ,Kuchnia z Okrasg”,
~omaki czasu z Karolem Okrasg”, a ostatnio ,,Okrasa tamie
przepisy” w ktérym siega do starych, wyprébowanych przepiséw,
by odkry¢ ich smak na nowo.

Oprécz pasji do gotowania jest wielkim mitosnikiem podrézy,

ktoére sg czesto inspiracjg do wprowadzania nowych, oryginalnych
i wyszukanych smakdéw w jego kuchni.
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dr Magdalena
Tomaszewska—
Bolatek

Orientalistka, specjalistka od turystki i dyplomaciji kulinarnej, marki
narodowej i marketingu miejsc, kierowniczka Food Studies na
Uniwersytecie SWPS. Autorka ksigzek o kulturach kulinarnych

i zdobywczyni wielu swiatowych nagrod w tym: wielu Gourmand
World Cookbook Awards, Prix de la Littérature Gastronomique,
Diamond Cuisine Award i Nagrody Magellana. Prowadzi kursy,
szkolenia oraz wyktady. Promuje kuchnie polskg za granica.
Prowadzita wyktady o polskiej kulturze kulinarnej dla Guangdong
University of Foreign Studies, Pekiriskiego Uniwersytetu Studiéw
Miedzynarodowych Er Wai czy Chulalongkorn University

w Bangkoku.

/5



Pomorskie Bussines Summit 2023

,Dziki Szef kuchni”
Erik Brannstrom

Odkad pamietam, kochatem jedzenie i przygotowywatem je tak, jakby byto
pudetkiem eksperymentalnym ze smakami, teksturami, smakiem, zapachami
i dzwiekami. Inspiracja zawsze mnie fascynowata i sprawiata, ze pchatem
moje gotowanie do przodu nie po to, aby komukolwiek co$ udowodnic,

ale z pragnienia i ciekawosci tego, co mozna stworzy¢ ze sktadnikow

z otaczajgcego nas lasu i morza.

Moja podrdz rozpoczeta sie przy kuchence w matej wiosce w Vasterbotten
w potnocnej Szweciji, gdzie spedzatem czas w kuchni z mama i babcia.

Podrézowatem i pracowatem w Anglii, basenie Morza Srédziemnego,
Kanadzie, Azji i w wielu miejscach w Szweciji, ale zawsze zaczynam od
moich korzeni i fundamentdéw, ktére zbudowatem.

Dowiedz sie, czego wymaga skandynawski klient i jak sie zachowuje. Ucz
sie i inspiruj sie doswiadczeniami z branzy doswiadczen, ktérymi podziele
sie z wami wszystkimi. Z ponad 30-letnim doswiadczeniem w hotelach

i restauracjach, a takze w organizacji wydarzen i branzy hotelarsko—
gastronomicznej w Szwecji.

Podczas tego wyktadu otrzymasz wiele inspiracji i podzielisz sie niektérymi
doswiadczeniami Erika.
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Niclas Fjellstrom

Globalny koordynator Sieci dziedzictwa kulinarnego
Mieszka w Szweciji, ale uwaza sie za obywatela swiata.

Od wczesnego dzieciristwa wychowywany w duchu ciezkiej pracy, dobrych
zapachow i smacznego jedzenia z rodzinnych restauracii.

Zwiedzit kawat $wiata, a w szczegdlnosci swiat kultury kulinarne;j.
Koordynuje sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego od 2012 roku.

Na co dzien pracuje nad dziataniami sieci i réznymi projektami zwigzanymi
z zywnos$cig i kultura, kontaktujac sie z ponad 25 krajami.

Prelegent na réznych wydarzeniach i konferencjach w dziedzinie turystyki,
kultury kulinarnej, gospodarki i lokalnej produkcji zywnos$ci.

Jako prelegent inspirowat publiczno$¢ w Austrii, Biatorusi, Belgii, Chorwacji,

Czechach, Danii, Estonii, Finlandii, Gruzji, Niemczech, totwie, Litwie, Motdawii,
Norwegii, Polsce, Hiszpanii, Szweciji, Turcji i na Ukrainie.
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Hubert Gonera

Oddany i zaangazowany w rozwaj produktéw spozywczych i turystycznych
na skale lokalna, krajowg i miedzynarodowa.

Uwielbia podréze i gotowanie, a przede wszystkim potaczenia, ktére tworzag
te dwa swiaty.

Wspiera szlaki kulinarne jako narzedzie do zachowania i promociji lokalnej
kultury kulinarnej. Wspottworzyt szlaki turystyki kulinarnej w kilku polskich
regionach (Pomorskie, Podlaskie, Mazury Zachodnie) i miastach (Gdarisk,
Gdynia, Poznan).

Promuje kuchnie wysokiej jakosci poprzez realizacje eventéw i kampanii
promocyjnych. Jego autorskim projektem byta Noc Restauracji, ktdra odbyta
sie w restauracjach w catej Polsce.

Aktywnie dziata w World Food Travel Association (WFTA) najwigkszej

platformie ekspertéw rozwijajgcych turystyke na fundamencie kultur
kulinarnych. Od 2021 roku jest ambasadorem WFTA w Polsce.
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Kristi Terep

Kristi, urodzona w 1979 roku, jest przedsiebiorcg w rodzinnej firmie
produkujgcej midd. Jest réwniez liderem w kilku organizacjach
pozarzadowych, a jej bezposrednim celem w przywddztwie jest komunikacja
i PR, co jest jej specjalnoscig i mocng strong. Ukoriczyta Uniwersytet

w Tartu na kierunkugeografia (ekonomiczna/spoteczna) w 2003 oraz studia
magisterskie w zakresie public relations.

Mieszka w miescie uniwersyteckim Tartu z mezem Raulem i tréjka dzieci,
Marig, Karlem i Oskarem.
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