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Krélik w sosie
zmenu Patacu Porgj
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Kulinarnym szlakiem
dworow i palacow

Szlaki turystyczne juz nie kojarza sie nam tylko z pieszymi gorskimi wedrowkami.

Coraz czesciej prezentuja nam nowe kierunki podrozy —i to nie tylko tej turystycznej.
Poza widokami w pamieci pozostaja smaki, aromaty i wspomnienia kulinarnych doznan,
ktore wyrodzniaja miejsca i spotkanych ludzi. Takich miejsc, z dusza i klimatem warto
poszukac¢ rowniez na Pomorzu. Szlak dworow i patacow skrywa mnostwo opowiesci,

a serwowana w tych obiektach kuchnia doskonale uzupetnia historie o tradycje kulinarne
regionu. Jesien sprzyja podrozom, zwtaszcza tym z charakterem, zatem do zobaczenia

na kulinarnym szlaku Pomorza.

TEKST: Agnieszka Jasinska / www.kulinarnenawigacje.pl




PALAC PORAJ — OAZA SPOKOJU

Patac w Poraju jest zabytkowym obiektem o ponad 100-let-

niej historii. Zachowal on swoje oryginalne wnetrza, dzieki
czemu mozna tu sie przenies¢ w czasie do lat 20. XX w.
Patac otula ponad 8 ha magicznego parku, ktory otoczony
jest stawami, mnostwem drzew oraz bujnymi ogrodami.
Gospodarze Patacu Poraj prowadza to miejsce z mysla
o gosciach szukajacych nowoczesnych wygod, ale row-
niez dobrej tradycyjnej kuchni, gdzie kroluje szef T.eszek
Kazmierczak. Restauracja bazuje na produktach pocho-
dzacych z wlasnego ogrodka. To tutaj szef kuchni osobiscie
pielegnuje swoje uprawy i ich doglada, ktore przygotowane
7 pasja i mitoscia do gotowania, serwuje swoim gosciom.
Kuchnia zachwyca polskimi specjatami oraz wtasnym
wyrobem staropolskich kietbas i wedlin. Menu jest bardzo
dobrze dopracowane, a lokalni dostawcy dbaja, by dostar-
czane przez nich produkty byty najwyzszej jakosci. Mile
widziane sa tutaj rodziny z dzie¢mi, ktore znajda w Poraju
duzo przestrzeni do aktywnego wypoczynku. Unikalny
spokoj, Spiew ptakow oraz natura na wyciagniecie reki to
zaledwie utamek przyjemnych doznan w Poraju.

PALAC CIEKOCINKO —

NADMORSKI LUKSUS

Patac potozony jest w kaszubskiej miejscowosci o takiej
samej nazwie. Przekraczajac brame wjazdowa nagle ma
sie wrazenie, ze cztowiek trafia do innego Swiata. Jest po
prostu zachwycajaco pieknie i czas staje tu w miejscu.

ol P
J'd"-"'.”ﬁ

Jd-f.

Wszechobecna cisza i spokoj wywotuja przyjemne dresz-
cze, a oloczenie patacowe wraz ze stadnina koni powoduje,
7e pragnie sie tu zosta¢ na zawsze. Tutaj w kazdym miej-
scu czuc pasje, z jaka wiasciciele odtworzyli epoke, cos$ nie-
samowitego i magicznie majestatycznego. To rzeczywista
podroz w czasie pierwsza klasa.

Do dyspozycji gosci jest klimatyczna herbaciarnia,
patacowe bistro, ale peretka tego miejsca jest restauracja
1906 Gourmel Restaurant, ktora jest jedna z najlepszych
restauracji na Pomorzu. Szef kuchni, Pawel Dotzonek,
pracowal wczesniej w znakomitej dwugwiazdkowej
tokijskiej restauracji Narisawa. Na talerzach widac pota-
czenie naszych polskich najlepiej wyselekcjonowanych
produktow z kunsztem wschodnich technik kulinarnych.
Patacowa piekarnia sama wypieka francuskie buteczki
briosche podawane jako mata francuska przystawka
zwana amuse bouche. Serwowana polska tro¢ z bura-
kiem z barszczu rozptywa sie w ustach. Przygotowywana
jest metoda tzw. mi-cuit, czyli na pot surowa, jak sushi.
Wszystkie pozycje w karcie sktadaja sie z polskich produk-
10w, z ktorych szef kuchni tworzy dzieta sztuki. Do kazdego
dania obstuga kelnerska dobiera idealne wino, pochodzace
7. patacowej piwniczki. Kryja si¢ tam tez mocniejsze alko-

hole, w sumie ok. 140 rodzajow win, whiskey i koniakow.
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Deser w Gourmet
1906 Restaurant -
Gruszka Konferencja
z brqzowym mastem
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Pawet Dotzonek,
szef w Patacu
Ciekocinko
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Patac w Rzucewie
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Karta z menu degustacyjnym zapiera dech w piersiach.
Wszysltkie skladniki tak idealnie do siebie pasuja, ze zmy-
sty wciaz chca wiecej i wiecej. Teren Patacu Ciekocinko jest
tak obszerny, ze zapewnia kucharzom mnostwo produk-
Ltow z patacowego ogrodka. W daniach wykorzystywane
sa patacowe kurki, podgrzybki i borowiki, ktorych petno
jest w tutejszych lasach. Ziota, kietki oraz wszelkiego typu
szczawiki dostepne sa na wyciagniecie reki niemalze pod
kuchennym oknem restauracji. Wszystko to wtasnie spra-
wia, 7e restauracja 1906 Gourmel jest tak niezwykta, a jed-
noczesnie taka prawdziwa.

Patac oferuje atrakcyjne oferty pobytowe z réznymi
atrakcjami. W czasie $wiat sala balowa zmienia sie w miejsce
idealne do Swiatecznej uczty, a klimatyczna patacowa biblio-
teczka zapeknia sie gos¢mi, gdzie przy kominku czyta sie
ksiazki i spedza czas z rodzina. To miejsce najwyzszej klasy,
dla gosci ceniacych wypoczynek na najwyzszym poziomie.

PALAC W RZUCEWIE —
SREDNIOWIECZNY PALAC

ZWANY ZAMKIEM

Zespot patacowo-parkowy w Rzucewie zlokalizowany
jest nad samym morzem zaledwie 20 km od Gdyni.
Krajobrazowy park z XVIII wieku, ktory otacza patac ma
charakter ogrodu romantycznego z mnostwem zieleni
i drzew, gdzie znalez¢ mozna spokoj i ukojenie z dala od
codziennego zgietku. W romantycznych wnetrzach pata-
cowych znajduja sie urokliwe mate komnaty biesiadne,
gdzie czesto dochodzi do oSwiadczyn czy zaslubin. Obecnie

w patacu w Rzucewie funkcjonuje elegancki hotel oraz

restauracja i kawiarnia. Kuchnia patacowa specjalizuje
sie w daniach staropolskich, gdzie szef kuchni Krzysztof
Barwinski przygotowuje dania z najwiekszym dosto-
jenstwem. Zurek w chlebie czy kaczka pieczona to tylko
poczatek staropolskiej historii kulinarnej tego miejsca.

PALAC W GDYNI -

QUADRILLE HOTEL Z MAGICZNE] BAJKI
Quadrille to ekskluzywny kompleks patacowo-parkowy,
ktory taczy w sobie nature, historie i bajeczna nowocze-
snos¢. Wiasciciel patacu postanowit urzadzi¢ w nim eksklu-
zywny, butikowy hotel z restauracja, czescia konferencyjna
i spa. Patac zapewnia swoim gosciom 11 apartamentow,
gdzie kazdy z nich urzadzony jest w innym niepowlarzal-
nym stylu. Patacowe wnetrza inspirowane sa Alicjq w kra-
inie czarow. Kazdy detal, szczegot, element wystroju przy-
wodzi na mysl wlasnie ten magiczny, peten iluzji i czarow
Swial. Jest to idealne miejsce dla 0sob ceniacych sobie spo-
koj i cisze, gdzie w patacowym spa z basenem najlepsi spe-
cjalisci dobieraja zabiegi zgodnie z potrzebami swoich gosci.
Hotel posiada rowniez bogata oferte konferencyjna, ktora
sprawia, ze szkolenia biznesowe sa duzo atrakcyjniejsze
i towarzyszy im unikatowa atmosfera.

W hotelowych wnetrzach miesci sie wyjatkowa restau-
racja Biaty Krolik, gdzie swoje pomysty kulinarne wciela
w zycie szel kuchni Marcin Popielarz, zdobywca nagrody
Gault&Millau 2017 jako jeden z najlepszych szefow kuchni
Potnocnej Polski.
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Deser z topinamburu
w Restauracji

Biaty Krélik

w Quadrille
Hotel&Spa
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Niesamowito$c¢ tego miejsca podkresla bajkowa @
cja oraz zaskakujace, niebanalne potaczenia smakow, jakie
znajdujemy na talerzu. Restauracyjna piekarnia wypieka dla

swoich gosci cudowne chleby — ze Sliwka czy z pestkami dyni.

Hitem restauracji, i Lo nie tylko podczas Swial jest barsz
ny z kiszonym hibiskusem, ktory zaskakuje gosci swoim
smakiem i aromatem. Deser, dzieki ktoremu szel Marcin
Popielarz dostal nagrode Gault&Millau, to zaskakujaco pyszne
polaczenie topinamburu z fermentowanym czarnym bzem.
Wszystkie struktury i faktury w daniach idealnie sie
komponuja tworzac jedna cudowna harmonie. Specjalnoscia
szefa kuchni sa receptury zamkniete w obrebie wojewodz-
twa pomorskiego, gdzie produkty dostarczaja tylko lokalni
dostawcy. Jest Lo gwarancja wy:
Lo miejsce jeszcze bardziej at
Wiecej informacji o pomorskich kulinariach i patacach
znajdq Panstwo na www.pomorskie-prestige.eu




